Det Mexicanske Bofhus er en hyggelig restaurant med en helt unik og autentisk
mexicansk atmosfcere.

Vi leegger veegt pd, at et besog i restauranten ikke bare er et sporgsmdl om
speendende og velsmagende mad - det skal altid veere en cegte mexicansk oplevelse at
besage Det Mexicanske Bofhus.

Alle vore retter er tilberedt af friske og sunde rdvarer uden kompromis med
kvaliteten. Vores kokke laver den mexicanske mad fra bunden, som du f.eks. kan nyde
med en maxicansk ol eller et glas god redvin.

Bestil ogsd takeaway pa www.detmexicanske.dk

Sendag-torsdag k. 11.00-21.00 | Fredag-lordag kl. 11.00-22.00
(Kokkenets dbningstider - restauranten holder lcengere dbent) BesT SELECLLQHL:!"’S



DEN HVIDE

Gin, Frisk Lime, Hyldeblomst & Ingefeer
Forfriskende cocktail til dig der elsker
Dark & Stormy, Tom Collins og GT.

En perfekt velkomstdrink. 8,5%

DEN RODE

Vodka, Jordbezer, Vanilje & Rabarber

Sex and the City, Daiquiri og Cosmopolitan fas
nu pé dansk. En perfekt velkomstdrink. 8,5%

DEN SORTE

Karamelliseret Rom, Espresso,

Lakrids & Chokoladebitter

Det elegante og moderne svar pd en Espresso
Martini, der slutter maltidet af med manér. 8,5%

PASSION Martini

Vodka, Passionsfrugt, Vanille, Sirup, Lime
Vodkaens sgdme og limens skarphed forenet i
en ren vodkabase. Laekker, tropisk smag. 7,5%

MOJITO

Lys Rom, Mynte, Rgrsukker, Lime
Cubansk, rombaseret klassiker med den
perlende fornemmelse, du kan forvente
af skarpheden af lime og mynte. 7,5%

PURPLE BRAMBLE

Fyldig, frisk og frugtig Bramble

Gin kombineret med masser af baer, hvor
en subtil antydning af koriander og salvie
giver dybde. 7,5%

GIN & TONIC

Stor fylde og kraftige bobler. Klassisk, frisk og
halvtgr med smag af vilde enebeer, citron og
hyldeblomst. 8,5%

MANGO SMASH

Gin, Jordbaer, Grape, Blodappelsin, Lime
og Rgrsukker. Vores version af Gin Hass.

|'f

forskellige Nohrlund cocktails

1 drink for

EN HEL KANDE

Frit valg mellem de

1 liter kun

www.ReklameService.dk
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3 retters menuer

Menu 1

Carpaccio af okse
Serveres med mixsalat, pesto, parmesan og toppes med olivenolie.

200 g oksemorbrad

Grillet 200 g oksemgrbrad, marineret i vores specielle hvidlggsworstershire-sauce.

Serveres med valgfri sauce samt rosti med kartoffelmos.

Cheesecake
med mango og passion.

Pris 379,-

Menu 2

Kcempe chilirejer
Serveres med mixsalat samt grentsagswok.

250 g oksefilet
Ca. 250 g oksefilet med fedtkant - mgrt og smagsfuldt.
Serveres med valgfri sauce samt rosti med kartoffelmos.

Churros
Serveres med is og blandede frugter.

Pris 379,-

Hovedretterne kan ikke aendres. Ved aendring af forret eller dessert tilleegges 29, -
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Ribeye

300 gr. Ribeye

Ribeye steaks er nogle af de bedste bgffer i verden. Takket
veere fedtmarmoreringen, der gar igennem hele udskaringen,
har bgfferne meget smag.

Fedt giver smag til kgd, men i dette tilfeelde giver det ogsa
garanti for mgrhed. Fedtmarmoreringen smelter nemlig, nar
du steger den, og det betyder, at fedtet traenger ind i kgdet.

Serveres med pommes rosti, garniture og valgfri sauce.

Pris 319,-




Forretter

1. Mexicansk Tomatsuppe 69,-

Serveres med varme hvedemelstortillas.

2. Quesadilla 85,-

Stor grillet hvedemelstortilla fyldt med kylling og ost. Serveres med creme fraiche og salsa.

3. TEX-MEX 89,-

Sprgde buffalo wings, spareribs og tex-peppers (krydret sprgd jalapefios-peber fyldt med
cheddarost). Serveres med BBQ sauce.

4. Chicken Nachos - 6. stk.

Sprgde nachos chips daekket med stykker af marineret kyllingfilet og gratineret ost.
Serveres med guacamole, creme fraiche og salsa.

5. Rejecocktail 89,-
Med rgd dressing, salat og 2 stk. hvedemelstortillas.

6. Chili Rejer 84,-

Rejer marineret i hvidlgg og cajunsauce. Serveres pa varmt, sprgdt brgd gratineret med ost.

7. Nachos Supreme uden kylling 95, - med kylling 109,-

Ovnbagt spre@de ostegratineret chips. Serveres med tomat, hvidlggsfed, oliven,
jalapenos, guacamole, creme fraiche og salsa.

8. Snack Kurv 72,-

2. stk krydret sprgd jalapefios-peber fyldt med cheddarost, 2 stk. paneret gyldenbrune lggringe
og 2 stk. paneret mozaralla-sticks. Hele herligheden serveres med BBQ sauce.

9. Stegte Kcemperejer 95,-

Stegt i hvidlgg, peberfrugt, Idg, champignon og tomat. Serveres med salat og hvedemelstortillas.

10. Hvidlogsbrod med ost 79,-

Leekkert, varmt og sprgdt brgd med smag af hvidlgg og gratineret ost.

Forretterne serveres ikke alene, men kan laves som en hovedret, hvor der
pdregnes yderligere 37,-.
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Grill Menu

11. Flamingo Steak 200g 219,- 4005 319,-

Oksefilet & kyllingefilet serveres med bearnaise el. mexicansk sauce.

12. Cajun Steak j 200g 219,- 3005 279,-

Udskaret af mgr oksefilet. Serveres med jalapefios og cajunsauce.

13. Sombrero Steak 2005 239,- 3005 295,-

Grillet oksefilet med flade-poblano sauce. Serveres med salat,
tortillas, guacamole, creme fraiche, jalapefios, cheddarost og salsa.
Serveres UDEN kartofler.

14. Ranchero Steak 200g 225,- 3003 287,-

Oksefilet stegt i vores specielle hvidlggsworcestershire sauce. Serveres med champignonsauce.

15. Plankebof af filet 200g 269,- 300¢ 309,-

Mgr oksefilet pa planke med krydret kartoffelmos, bacon, ost og hvidlggssmer el. alm. smgr.
Hertil bearnaise eller champignonsauce.

16. Pollo Picante 2005 199,- 3005 249,-

2 stk. grillede kyllingefileter. Serveres med bearnaise el. mexicansk sauce.

17. Plankebof af oksemorbrad 2003 299,- 3005 359,-

Saftig oksemgrbrad pa planke med krydret kartoffelmos, bacon, ost,
hvidlggssmgr el. alm. smgr. Hertil bearnaise eller champignonsauce.

18. Djcevlebof j 200g 225,- 3005 282,-

For staerke ganer. Udskaret af mgr oksefilet. Serveres med jalapefios og chili chipotlesauce.

19. Engelsk Bof 2004 219,-

Megr bef af oksefilet. Severes med bearnaisesauce.

Ekstra Sauce 19,-
Vaelg mellem BBQ, mexicansk, cajun, peber, bearnaise, chili chipotle, champignon, cognac,
poblano eller hvidlgg.

Oksefilet/mgrbrad bgffer serveres med bagt eller steak kartofler og grgntsagswok.

Retter markeret med J er steerke!

BEST SELECTION™




Grill Menu

20. Diane Bof 2003 225,- 300 287,-

Oksefilet stegt i vores specielle hvidlggsworcestershire sauce. Serveres med cognac sauce.

21. Peberbof 3 200 225,- 3005 287,-

Oksefilet marineret i vores fem-peber krydderiblanding. Serveres med pebersauce.

22. Hvidlegsbof 2003 225,- 3004 287,-

Mogr bgf af oksefilet med hvidlggspure. Serveres med hvidlggsfed og hvidlggssauce af
ristet hvidlgg.

23. Grillede Keemperejer 199,-

Keemperejer grillet i hvidlggsolie. Serveres med s@d chilisauce og ris.

24. Laksefilet 249,-

Med avocado, Igg, peberfrugter, champignon, parmesanost. Serveres med ris, grillede
tomater og flgdecitronsauce. Serveres uden kartofler.

25. Morbrad 200¢ 279,- 3005 337,-

2 stk. saftig oksemgrbrad. Serveres med bearnaise el. champignonsauce.

26. Tournedos 200 289,- 3005 369,-

2 stk. saftige oksemgrbrad med bacon. Serveres med bearnaise el. champignonsauce.

27. BBQ Spareribs 600g 209,- 12004 279,-
En herlig oplevelse af BBQ glaserede ribs, toppet med peberfrugt.

Ekstra Sauce 19,-
Valg mellem BBQ, mexicansk, cajun, peber, bearnaise, chili chipotle, champignon, cognac,
poblano eller hvidlgg.

Oksefilet/mgrbrad bgffer serveres med bagt eller steak kartofler og grgntsagswok.

Retter markeret med J er steerke!
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Big Bang Boffer

28. Big Bang I 3003 282,- 4003 347,- 5005 409,-

Mgr oksefilet serveres med sprgd bacon og hvidlggssmar el. alm. smgr. Kan bestilles op til 1000
gr. - sporg efter prisen.

29. Big Bang 11 400g 409,- 5005 475,- 600z 542,-

Saftig oksemgrbrad serveres med sprgd bacon og hvidlggssmer el. alm. smgr. Kan bestilles op til
1000 gr. - spgrg efter prisen.

30. Plankebof af filet 400g 389,-

Mgr oksefilet pa planke med krydret kartoffelmos, bacon, ost og hvidlggssmer el. alm. smgr.

31. Plankebof af morbrad 400 439,-

Saftig oksemgrbrad pa planke med krydret kartoffelmos, bacon, ost og hvidlggssmer el. alm. smer.

32. Grill Mix 400g 369,-

100 gr. af hver: Oksefilet, oksemgrbrad, kyllingefilet og spareribs. Serveres med sprgd bacon og
hvidlggssmgr el. alm. smgr.

Ekstra Sauce 19,-
Valg mellem BBQ, mexicansk, cajun, peber, bearnaise, chili chipotle, champignon, cognac,
poblano eller hvidlgg.

Oksefilet/mgrbrad bgffer serveres med bagt eller steak kartofler, grgntsagswok og valgfri sauce.

BEST SELECTION™




Fajitas

41. Fajita Originale 209,-

Strimler af marineret kylling og oksekgd sauteret i vores mexicanske sauce. Serveres pa en
sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg, finthakket lgg, salsa, guacamole,
creme fraiche, cheddarost, jalapefios, peberfrugter og 4 stk. varme hvedemelstortillas.

Kan ogsa bestilles kun med kylling el. oksekgd.

42. Fajita Camarones (Reje)
Rejer sauteret med peberfrugter og I@g. Serveres pa en sydende varm jernpande.

Hertil fintskaret iceberg, finthakket lgg, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost,
jalapefos, peberfrugter og 4 stk. varme hvedemelstortillas.

43. Fajita Vegetar 179,-
Dagens gr@ntsager serveres pa sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg, finthakket

Igg, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapefios, peberfrugter og 4 stk. varme
hvedemelstortillas.

44. Puntas de Filete a la Mexicana J 209,-

Oksekgdsstrimler sauteret i chili chipotle sauce med friske tomater og champignon. Serveres pa
en sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg, finthakket lgg, salsa, guacamole,
creme fraiche, cheddarost, jalapefos, peberfrugter og 4. stk varme hvedemelstortillas.

Retter markeret med J er steerke!
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BEST SELECTION™

Enchiladas

45. Enchiladas Rojas

To sma hvedemelstortillas fyldt med staerkt krydret oksekgd, gratineret med ost.
Serveres med chili chipotle og creme fraiche.

46. Enchiladas de Pollo 179,-

To sma hvedemelstortillas fyldt med krydret kyllingefilet stykker, gratineret med ost og mild
mexicansksauce. Serveres med creme fraiche.

47. Kombi Enchiladas 179,-

To sma hvedemelstortillas fyldt med krydret oksekad og kyllingefilet stykker, gratineret med ost.
Serveres med mexicansk sauce og creme fraiche.

48. Reje Enchiladas 185,-

To sma hvedemelstortillas fyldt med marineret og sauteret rejer, gratineret med ost.
Serveres med mexicansk sauce og creme fraiche.

Alle retter serveres med grgntsagswok og ris.

Retter markeret med J er steerke!




Burritos og Chimichangas

49. Bof Burritos 189,-

Keempe hvedemelstortilla med gratineret ost, oksekgd sauteret med lgg, peberfrugter og cajun
sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

50. Kyllinge Burritos 189,-

Keempe hvedemelstortilla med gratineret ost, kylling sauteret med lgg, peberfrugter og cajun
sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

51. Kombi Burritos 189,-

Keempe hvedemelstortilla med gratineret ost, oksekgd og kylling sauteret med lgg, peberfrugter
og cajun sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

52. Vegetar Burritos 172,-

Keempe hvedemelstortilla med gratineret ost, dagens grgntsager og cajun sauce.
Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

53. Reje Burritos 189,-

Keempe hvedemelstortilla med gratineret ost, sauteret rejer med lgg, peberfrugter og cajun
sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

54. Bof Chimichanga

Sprgd dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret oksek@d og gratineret ost.
Serveres med mexicansk sauce, guacamole og creme fraiche.
55. Kyllinge Chimichanga

Sprad dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret kylling og gratineret ost.
Serveres med mexicansk sauce, guacamole og creme fraiche.

56. Kombi Chimichanga 189,-

Sprgd dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret oksekgd og kylling, gratineret med
ost. Serveres med mexicansk sauce, guacamole og creme fraiche.

Alle retter serveres med grgntsagswok og ris.

BEsT SELECTION*




Especiales

60. Pollo Monterey 199,-

Grillede kyllingefilet strimler og rejer sauteret i gryde med tequila, l¢g, hvidlgg, persille og
vores con queso (krydret ostesauce) samt sprgde bacon stykker. Hertil finskaret iceberg,
finthakket lgg, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapefios, peberfrugter og varme
hvedemelstortillas.

Ekstra tilberedningstid skal paregnes.

61. Gringos Gryde 199,-

En kombination af kyllinge- og oksek@ds strimler sauteret i gryde med tequila, Igg og hvidlgg
samt vores con queso (krydret ostesauce). Serveres pa en sydende varm jernpande.

Hertil fintskaret iceberg, finthakket lgg, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapefios,
peberfrugter og varme hvedemelstortillas.

Ekstra tilberedningstid skal paregnes.

62. Carne Asado J 199,-

Marineret oksefilet strimler smgrstegt pa pande med lgg og peberfrugter, sauteret i chili
chipotle. Serveres pa en sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg, finthakket
Igg, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapefios, peberfrugter og varme
hvedemelstortillas.

63. Taco Fiesta 199,-

Grillet kylling og oksekgd i strimler. Spr@de og varme tacos, serveres med salsa, guacamole,
creme fraiche, cheddarost og grgntsager.

Kan ogsa bestilles kun med kylling eller oksekgd.

64. Taco Salat 182,-

Krydret okse- og kyllingestrimler stegt med tomat, peberfrugter og champignon,
gratineret med ost. Serveres med salat, jalapefios, guacamole, creme fraiche, peberfrugter,
salsa og tortillachips.

Retter markeret med J er steerke!
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Bornemenu

80. Burger 79,-

Med ost og bacon. Serveres med steak kartofler og ketchup.

82. Nino Burritos 79,-

Hvedemelstortilla fyldt med en kombination af sauteret oksekgd og kyllingestykker, gratineret
med ost. Serveres med BBQ sauce, guacamole og creme fraiche samt ris.

83. Fiskefilet 79,-

1 stk. fiskefilet serveres med steak kartofler og remoulade.

84. Grillet Kyllingefilet 99,-

Ca. 120 gr. kyllingefilet serveres med steak kartofler og bearnaisesauce.

85. Borne Chimichanga 79,-

Sprad dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret oksek@d og kyllingestykker, gratineret med
ost. Serveres med mexicansk sauce, guacamole, creme fraiche og ris.

86. Saftig Oksefilet 99,-

Ca. 100 gr. oksefilet. Serveres med steak kartofler og bearnaisesauce.

87. Nuggets 79,-

5 stk. nuggets serveres med steak kartofler og remoulade.

88. Spareribs 89,-

Serveres med steak kartofler.

89. Borneis 49,-

Vaniljeis, flagdeskum og chokoladesauce.

Geelder kun for bgrn under 12 ar.

BesT SELECTION™




Dessert

90. Bananasplit

Bananasplit med vaniljeis, fledeskum og chokoladesauce. Serveres med frugt.

91.Belgisk vaffel

Vaniljeis, fladeskum og chokoladesauce. Serveres med frugt.

92. Isiglas

3 kugler is, chokoladesauce og fladeskum. Serveres med frugt.

93. Pandekage med is

Vaniljeis, chokoldesauce og fledeskum. Serveres med frugt.

94. Mix dessert

1 stk. belgisk vaffel, banan og pandekage.
Serveres med vaniljeis, chokoladesauce, flgdeskum og frugt.
Nok til 2-4 personer.

Nyd et lcekkert glas portvin til din dessert...

BEST SELECTION*:




Varme drikke

118. Irsk kaffe
Med whisky.

119. Mexicansk kaffe
Med kahlua og tequila..

120. Varm lumumba

Med cognac.

121. Varm chokolade
Med flgdeskum og drys.

122. Varm iskakao

Med vaniljeis.

123. Kaffe

124.Te

87. Cafe au Lait

88. Cappuccino

BesT SELECTION™




Kolde drikke

140. Sodavand 30a 39,-

Pepsi, Pepsi Max, Lemon, Orange, Faxe Kondi, danskvand.

141. Juice 30a 39,-

£blejuice, appelsinjuice eller hyldeblomst.

146. Mineralvand

50c57,-

50c57,-

75 65,-

75 65,-




VELSMAGENDE QL FOR MADEN ELLER TIL MADEN
Royal Classic 30d.47,-

Er udviklet med udgangspunkt i bygmalt, karamelmalt og 5
merkristet malt. ' sodl. 62,-
Der er valgt en mild aromatisk humle, der giver en let og 75¢.72,-
behagelig blomsteragtigt duft til gllet.

4,6%

Heineken

L ] , 30c.47,-
Fas i naesten 200 lande og er dermed det mest internationale
glmaerke af alle. Karakteristisk for Heineken er en frisk og frugtagtig | | 50cl. 62,-
aroma, der stammer fra gaeren, og en behagelig, ikke for voldsom
bitterhed, der ggr Heineken nem at drikke 75 cl. 72,-
4,6%

Anarkist Brown Ale

Middelfyldig og maltbaren smag — karamel, korn, chokolade og
lakrids — med let sgdme, mild humlebitterhed, diskrete noter af
karamel. Blgd, rund, og let drikkelig.

6,3%

Schiotz Mork Mumme

Mumme var en kraftig, mgrk og maltet gltype fra den sene middelalder.
Maske den ¢l bryggeren forkaelede sig selv med. | denne version er der
tilfgjet et strejf af nordiske baer. Typisk Schigtz.

6,5%

Sol

En let og meget forfriskende lager der er udviklet i Mexico City
og erudbredti hele verden.

Den har bade karakter og er drikkevenlig. Den skal du smage!
4,5%

Heineken 0,0

Alkoholfri gl, brygget som en Heineken pilsner.

Naturlige ingredienser og den unikke A-gaer er ngglen bag den frugtige
smag og blgde maltede krop.

0%




Vinkort




Velkomst & hvidvin

START MIDDAGEN MED ET SKONT GLAS BOBLER...
Viberti, Moscato d’Asti (Sod)

Italien

100% Moscato. En elegant mousserende vin med en lys gul farve, fine
bobler og frisk duft af fersken og hvide blomster. Fyldig, sed og velafbal-
anceret frugtsmag samt behagelig eftersmag.

HUSETS HVIDVIN
Los Tilos

Sauvignon Blanc (Halvtor)
Chile

Vinen er produceret af 100% Sauvignon Blanc druer og har
udelukkende vaeret lagret pa staltanke. De fornemme druer fra Central
Valley og den kolde geeringstemperatur giver vinen en smuk farve og
samtidig resulterer vinens friske og liflige egenskaber i en frisk, lang og
vedvarende smag. Den har en kompleks duft af grapefrugt, nektariner
og fersken samt en frisk og stimulerende krydret eftersmag.

RESTAURANTEN ANBEFALER
Aldeya, Chardonnay (Tor)

Spanien

100% Chardonnay. En velafbalanceret hvidvin med en klar gulgrgn farve
og intens duft af citrus, hvide frugter, grenne abler, paerer og grape-
frugt. Smagen er frisk og sprgd med god fylde og velafrundet syreind-
hold samt en blid og behagelig eftersmag.

Palmberg, Riesling Spiitlese (Sod)
Tyskland

100% Riesling. En frisk hvidvin med en flot gyldengul farve med et grgnligt
skaer samt frugtig duft af aeble, grapefrugt og abrikos. Smagen er sgdlig,
blgd og behagelig med noter af eksotiske frugter, krydret syre samt en
blid og behagelig eftersmag med et elegant strejf af fersken.

Take Root, Chardonnay (Halvtor)

Australien

Denne vin er produceret af Chardonnay samt en smule Colombard (5%)
og Traminer (3%). En skgn og elegant hvidvin med en flot klar farve og
delikat duft. Den har en utrolig lekker, blgd og frisk smag af melon,
fersken, citrusfrugt og et strejf af flgdekaramel efterfulgt af en blid og
behagelig eftersmag. Kun de allerbedste druer er brugt til denne vin.




Rosévine

Mesta, Tempranillo Rosé (Halvtor) 295,-

Spanien
100% Tempranillo. Dette er en flot gkologisk rosévin med en lys

jordbaerrgd farve og intens, frisk frugtduft med noter af blomster. o e e ;

Dejlig koncentreret, men samtidig let og elegant frugtsmag med god
og velafbalanceret syre samt en frisk og behagelig eftersmag.

Aldeya, Rosé (Tor) 295,-
Spanien Glas 69,-

Vinen er primart produceret af Garnacha-druer (75%), der er _

dyrket i Carifiena-omradet, som er beliggende teet pa Zaragoza i den ——-4 ; v!
nordgstlige el af Spanien. Det er en velafbalanceret og letdrikkelig ] et
rosévin med en flot lysergd farve og delikat, frisk frugtduft. Intens og

sprad frugtsmag samt blid og behagelig eftersmag.

BEsT SELECTION*




Restauranten anbefaler

Villa Molino
Valpolicella Ripasso D.O.C. (Tor, men blod)

Italien

En utrolig elegant Ripasso med en intens og varm frugtduft. Ter og fyldig
men samtidig rund og silkeblgd frugtsmag med noter af kirsebaer og
torret frugt samt en lang og behagelig eftersmag.

Villa Molino
Amarone della Valpolicella D.O.C. (Kraftig)

Italien

Denne vin er produceret af 50% Corvina Veronese, 30% Corvinone, 15%
Rondinella og 5% Cabernet druer. Det er en flot vin med en frugtig duft
og en fyldig, men samtidig rund og naesten silkeblgd smag af modne
frugter samt en lang og behagelig eftersmag med noter af krydderier.
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Villa Molino

- en del af vinhuset Sartori

Sartoris historie gar helt tilbage til 1898, hvor Pietro Sartori kgbte en vinmark og en lille kelder for
at sikre stabile forsyninger af gode kvalitetsvine til sit hotel. Denne handling kom til at symbolisere
grundlaeggelsen af vinfirmaet Sartori - og vin har lige siden vaeret Sartori-familiens kald.

Der er nu gaet over 100 ar siden grundlaeggelsen, og det er i dag 4. generation af Sartori-familien,
der ejer og leder firmaet.

Den historiske bygning "Villa” fra det 17. arhundrede er Sartoris hovedkvarter. Sartoris vine
udvikler sig og lagres i den naturligt kglige underjordiske kaelder, hvor de flotte egetraesfade star
pa symmetriske raekker. Alle vinene lige fra de mindre Valpolicella-vine til den store Amarone
produceres af druer fra familiens egne smukke vinmarker.

Sartori har altid fokus pa de mest moderne teknikker inden for vindyrkning, vinproduktion og
tapning, sa man til enhver tid er sikker pa ikke at ga pa kompromis med vinenes kvalitet, pa trods af
at man ofte producerer store maengder.

75% af Sartoris produktion eksporteres til lande som England, Tyskland, Nordamerika, Rusland,
Japan, Israel og de skandinaviske lande.
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Det gode valg til den gode bdf...

Smoked by Dovia Paula (Halvtor)

Argentina

Denne vin er produceret af druerne Cabernet Sauvignon (60%),
Malbec (30%) og Bonarda (10%), der alle er dyrket i Valle Lujan de
Cuyo i Mendoza-provinsen i Argentina.

Vinen har veeret lagret 12 maneder pa specielt fremstillede
egetraesfade, som ved en unik proces er blevet rgget pa en sadan
made, at vinenes duft minder om duften fra den traditionelle
argentinske grill.

Det er en flot vin med en intens rgdviolet farve samt en kompleks
duft af rgde frugter, krydderier, vanilje og den meget specielle

og delikate rggede duft af argentinsk grill. Den enestdende smag
udmaerker sig med sin fyldighed, delikate sgdme og silkeblgde
tanniner efterfulgt af en fantastisk og lang eftersmag.

Perfekt til en rgd, saftig bof!
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HUSETS R@DVIN
Los Tilos

Cabernet Sauvignon (Halvtor)
Chile

Vinen er produceret af 100% Cabernet Sauvignon druer, der er
dyrket i omradet Central Valley i Chile. Den er karakteriseret ved

en flot rubinrgd farve, behagelig let krydret duft af kirsebzer og
blomme, blgd og rund frugtsmag med et strejf af peber samt en blid
og behagelig eftersmag. Det er en vin med et let garvesyreindhold,
hvilket ggr den til en serdeles spaendende oplevelse.

Aldeya, Garnacha (Tor)

Spanien

Ejerne har lavet denne vingard som et prestigeprojekt, hvor penge
ikke har spillet nogen rolle. Meningen er at producere det bedste,
der overhovedet er muligt i regionen. Alt; beplantning, hgst, gaering,
lagring og aftapning sker efter de mest moderne principper.

Det er en velafbalanceret vin af 100% Garnacha-druer med en dyb
rubinrgd farve og delikat duft af sorte kirsebaer, hindbzer, kakao og
vanilje. Blgd og rund frugtsmag samt en lang, blgd og behagelig
eftersmag med krydrede noter.

14 Hands
Cabernet Sauvignon (Halvtor)
Washington, USA

Denne vin er hovedsageligt produceret af Cabernet Sauvignon (ca.
92%) og derudover lidt andre druesorter som f.eks. Pinot Gris, Merlot,
Cabernet Franc, Petit Verdot, Syrah, Mourvedre, Cinsault og Malbec.
Alle druerne er dyrket i Columbia Valley i staten Washington.

Det er en elegant vin med flot rgd farve, delikat duft af blabaer og
solbaer med et strejf af tgrrede urter og krydderier, fyldig og let
krydret frugtsmag af solbzer og mgrke kirsebzer med noter af kakao,
silkeblgde tanniner samt en lang og behagelig eftersmag.
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Tension La Ribera, Malbec/Petit Verdot (Tor, kraftig)

Argentina

Tension udtrykker mod til at ga ud over det forudsigelige - og denne
vin er et godt eksempel pa balancen mellem det naturlige og det
uperfekte. Vinen er lavet pa 90% Malbec og 10% Petit Verdot, og
den har modnet 1 ar pa egetraesfade. Det er en dejlig rédvin med
en delikat frugtduft. Livligt udtryk, let krydret og utrolig tiltalende
smag samt en lang og behagelig eftersmag. Alt andet end kedelig.
Argentina er bgffens land - og denne vin er bgffens vin!

Mallenti, Appassimento (Halvtor)

Italien

Denne vin er produceret pa Appassimento-metoden, hvilket er en
tgrre-proces, som nok er mest kendt fra Amarone-vinene. Det gar ud
pa, at en del af druerne tgrres pa vinstokkene, sa farve, fylde og kon-
centration gges i den faerdige vin og/eller at druerne efter plukning
legges til at tgrre, sa mosten inden i druerne koncentreres. Pa
denne made mister drueklaserne 40-50% af deres vaegt og far en hgj
koncentration af sukker, alkohol og farve. Nar druerne sa presses, er
mosten utrolig intens og kraftig.

Delikat og intens frugtduft. Fyldig, men samtidig blgd og rund frugt-
smag med perfekt balance mellem blgde tanniner og syre.

Kendall-Jackson, Vintners Reserve
Zinfandel (Tor)
Californien, USA

Druesammensztningen er 91% Zinfandel og 9% Petite Sirah druer
- hovedsageligt fra Mendocino County i Californien, USA. Vinen
har vaeret lagret pa sma franske og amerikanske egetraesfade

(11% nye). Det er en elegant og fyldig vin med meget flot farve,
intens frugtagtig duft samt en helt fantastisk frugtsmag af hindbzer,
brombar og blommer med et silkeblgdt strejf af cedertrae. Vinen
har en perfekt balance mellem egetrae og frugt samt en lang og
behagelig let krydret eftersmag.

Viberti
Buon Padre - Barolo D.O.C.G. (Kraftig)

Italien

Denne vin er produceret af 100% Nebbiolo-druer, lagret 36-40 maneder
pa egetraesfade samt 6 maneder pa flasken inden frigivelsen. Det er en
utrolig flot og elegant rgdvin med en delikat og kompleks duft af tgrret
frugt, krydderier og vilde blomster. Fyldig og t@r frugtsmag med noter af
skovbund og lzeder samt en lang og behagelig eftersmag.
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Dessertvin

Taylor’s Fine Tawny Port

Portugal

En flot portvin med dyb r@dbrun farve samt dejlig duft af modne
frugter, krydderier og egetrae. Den har en meget blgd og rund smag
af jordbaer og svesker samt en behagelig eftersmag.

Vinhuset Taylor’s - eller Taylor, Fladgate & Yeatman, som det helt
korrekt hedder - er over 325 ar gammel. Taylor’s er et personligt ejet
familiefirma, som er fuldstaendig uafthaengig. Taylor’s hovedsaede

er beliggende i Vila Nova de Gaia. Her afskibes portvinene, som
eksporteres til mindst 54 lande verden over - derudover slges
portvinene selvfglgelig ogsa i Portugal. Druerne til portvinene fra
Taylor’s dyrkes i Dourodalen pa Taylor’s egne tre vingarde; Quinta de
Vargellas, Quinta de Terra Feita og Quinta do Junco.

TAYLOR'’S
PORT
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Folg os pa Facebook og Instagram

Folg os pa de sociale medier og bliv opdateret
med de seneste nyheder fra restauranten.
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