


Ui vil gene byde dig Velkommen !

Hos os Det Mexicanske Bafhus ensker vi, at du fdr en helt unik og autentisk
mexicansk oplevelse.

Vi leegger veegt pa, at et besag i restauranten ikke bare er et spargsmal om speendende
og velsmagende mad - det skal altid veere en cegte mexicansk oplevelse at besage
Det Mexicanske Bafhus.

Alle vore retter er tilberedt af friske og sunde ravarer uden kompromis med kvaliteten.
Vores kokke laver den mexicanske mad fra bunden, sa kom og scet dig til bords og nyd en
autentisk oplevelse i godt selskab.

Med venlig hilsen

Ali Govercin,
Indehaver

A la Carte
Brunch sammenkomster
Take away
Private selskaber
Firmaarrangementer

Vi skraeddersyr gerne dit arrangement efter dine gnsker.

Mandag-torsdag kl. 16-21 | Fredagkl. 16-22 | Lerdag kl. 10-14 (brunch) samt kl. 16-22

Sondag kl. 10-14 (brunch) samt kl. 16-21. R
Kokkenets dbningstider - restauranten kan holde lengere dbent. Yol s/ ‘
/4 ervice



Cocktails

N~ MOJITO 1 DRINK FOR
b = Lys rom, mynte, rersukker, lime.
i&_ . i Cubansk rombaseret klassiker med den perlende 8 5 S
. fornemmelse, du kan forvente af skarpheden )
= af lime og mynte. 7,5%

GIN & TONIC
Stor fylde og krafige bobler.
Klassisk frisk og halvter med smag
S af vilde enebeer, citron og hyldeblomst. 8,5%.

=S

( MANGO SMASH NOHRLUND

ORGANIC COCKTAILS
-) Sedmen fra Mango og det syrlige fra lemon
skaber en god balance til smagen af enebaer

i ginen. Vores version af Gin Hass. 6,5%.

[
1 ,
STRAWBERRY APEROL PASSION EN HEL KANDE
DAIQUIRI SPRITZ DAIQUIRI Frit valg mellem Mojito,

Gin & Tonic og Mango Smash
Nohrlund cocktails

1 liter kun

¥ Stats-
@ kontrolleret
okologisk
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2 petlens menuen

MENU 1

Sprode hjemmelavede kroketter
1 stk. med braiseret okse samt 1 stk. med 2 slags oste.
Hele herligheden toppes med frisk revet parmesan og treffelmayo.
Med vinmenu: 1 glas Grayson Cellars Chardonnay

Whiskybef
Maor oksefilet serveres med steak kartofler, grontsagswok og whiskysauce.
Med vinmenu: 1 glas Cantamessa "Ciot’ Barbera d’Asti DOCG Superiore

Chokoladefondant

Serveres med merk belgisk chokolade samt vaniljeis.
Med vinmenu: 1 glas Cantamessa Moscato d’Asti

Pris 429,-

Tilkeb vinmenu a 239,- til Menu 1

MENU 2

Carpaccio
Tyndskaret oksekad. Serveres med gregnt, pesto, parmesan og toppes med olivenolie.
Med vinmenu: 1 glas Grayson Cellars Chardonnay

Mexi SIGNATUR
Ca. 120 g. oksemgrbrad og ca. 120 g. oksefilet.
Serveres med friske cherrytomater, semi-dried tomater, frisk basilikum
og cremet hvid ost - samt steak kartofler og pebersauce.

Med vinmenu: 1 glas Rinaldi Piemonte Barbera Appassimento

Neddekurv
Serveres med vaniljeis, fladeskum, frugt og chokoladesauce.
Med vinmenu: 1 glas Ribas Lira Tawny Port

Pris 429,-

Tilkeb vinmenu a 249,- til Menu 2

Hovedretterne kan ikke eendres. Ved cendring af forret eller dessert tilleegges 29,-



Ribeye
RIBEYE 300 gr.

Ribeye steaks er nogle af de bedste beffer i verden.
Takket veere fedtmarmoreringen,
der gar igennem hele udskeringen,
har befferne meget smag.

Fedt giver smag til ked, men i dette tilfeelde
giver det ogsa garanti for merhed.
Fedtmarmoreringen smelter nemlig, nar du steger den,
og det betyder, at fedtet treenger ind i kedet.

Serveres med pommes rosti, garniture og valgfri sauce.

Pris 379,-
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Fometter

1. Mexicansk tomatsuppe 99
Serveres med varm hvedemelstortilla.

2. Quesadilla 119,-

Stor grillet hvedemelstortilla fyldt med kylling og ost. Serveres med creme fraiche og salsa.

3. TEX-MEX 119,-
Sprede buffalo wings, spareribs og tex-peppers (krydret spred jalapefios-peber fyldt
med cheddarost). Serveres med BBQ sauce.

4. Mini nachos - 6. stk. 119,-
Sprede nachos chips daekket med stykker af marineret kyllingfilet og gratineret ost.
Serveres med guacamole, creme fraiche og salsa.

5. Rejecocktail 119,-
Med red dressing, salat og 1 stk. hvedemelstortilla.

6. Chili rejer 119,-

Rejer marineret i hvidleg og cajunsauce. Serveres pa varmt, spradt brad gratineret med ost.

7. Nachos Supreme 129,-
Ovnbagt sprede ostegratineret chips. Serveres med kylling,
hvidlegsfed, oliven, jalapefios, guacamole, creme fraiche og salsa.

8. Snack kurv 119,-
2. stk krydret spred jalapenios-peber fyldt med cheddarost, 2 stk. paneret gyldenbrune

lggringe, 2 stk. paneret mozaralla-sticks og 2 stk. chili cheese tops.

Hele herligheden serveres med BBQ sauce.

9. Stegte keemperejer 119,-
Stegt i hvidleg, peberfrugt, lag, champignon og tomat.
Serveres med salat og hvedemelstortilla.

10. Hvidlegsbred med ost 99-
Leekkert, varmt og spredt bred med smag af hvidleg og gratineret ost.

Forretterne serveres ikke alene, men kan laves som en hovedret,
hvor der paregnes yderligere 37,-



fode baffer pa grillen

11. Flamingo Steak 200 gr.

Oksefilet & kyllingefilet serveres m. bearnaise el. mexicansk sauce.

12. Cajun Steak ) 200 gr.

Udskaret af meor oksefilet. Serveres med jalapefios og cajunsauce.

13. Sombrero Steak 200 gr.

Grillet oksefilet med flade-poblano sauce. Serveres med salat,
tortillas, guacamole, creme fraiche, jalapefios, cheddarost og salsa.
Serveres UDEN Kkartofler.

14. Ranchero Steak 200 gr.

Oksefilet stegt i vores specielle hvidlagsworcestershire sauce.
Serveres med champignonsauce.

15. Plankebof af filet 200 gr.

Maor oksefilet pa planke med krydret kartoffelmos, ost.
Hertil bearnaise eller champignonsauce.

16. Pollo Picante 200 gr.

2 stk. grillede kyllingefileter. Serveres m. bearnaise el. mexicansk sauce.

17. Plankebeof af oksemerbrad 200 gr.

Saftig oksemerbrad pa planke med krydret kartoffelmos og ost.
Hertil bearnaise eller champignonsauce.

18. Djavlebof ) 200 gr.

For steerke ganer. Udskaret af mor oksefilet. Serveres m. jalapefios
og chili chipotlesauce.

19. Bearnaise Bof
Mor bef af oksefilet. Severes med bearnaisesauce.

269,- [ 400 gr. 369,-

289,- /300 gr. 369,-

299,- [ 300 gr. 379,-

289,- /300 gr. 369,-

329,- /300 gr. 369,-

249 - [ 300 gr. 279,-

389,- /300 gr. 449,-

289,- /300 gr. 369,-

200 gr. 289,-

Oksefilet/mgrbrad beffer serveres med bagt eller steak kartofler og grentsagswok.

Ekstra Sauce 25,-

Velg mellem BBQ, mexicansk, cajun, peber, bearnaise,
chili chipotle, champignon, cognac, poblano eller hvidleg.

Retter markeret med ) er steerke!



Buffer , skaldyr og fisk

20. Diane Bof 200 gr. 289,- /300 gr. 369,-
Oksefilet stegt i vores specielle hvidlagsworcestershire sauce.
Serveres med cognac sauce.

21. Peberbef ) 200 gr. 289,- /300 gr. 369,-
Oksefilet marineret i vores fem-peber krydderiblanding.
Serveres med pebersauce.

22. Hvidlegsbef 200 gr. 289,- /300 gr. 369,-
Maor bef af oksefilet med hvidlegspure. Serveres med hvidlegsfed
og hvidlegssauce af ristet hvidlag.

23. Grillede keemperejer 229,-

Kemperejer grillet i hvidlagsolie. Serveres med s@gd chilisauce og ris.

24. Laksefilet 299, -

Med avocado, leg, peberfrugter, champignon, parmesanost.
Serveres med ris, grillede tomater og fledecitronsauce. Serveres uden kartofler.

25. Mgrbrad 200 gr. 329,- /300 gr. 389,-

2 stk. saftig oksemerbrad. Serveres med bearnaise el. champignonsauce.

26. Tournedos 200 gr. 349,- [ 300 gr. 429,-
2 stk. saftige oksemgrbrad med bacon.
Serveres med bearnaise el. champignonsauce.

27. BBQ spareribs 200 gr. 259,- /300 gr. 339,-
En herlig oplevelse af BBQ glaserede ribs, toppet med peberfrugt.

Oksefilet/mgarbrad beffer serveres med bagt eller steak kartofler og grentsagswok.

Ekstra Sauce 25,-
Velg mellem BBQ, mexicansk, cajun, peber, bearnaise,
chili chipotle, champignon, cognac, poblano eller hvidleg.

Retter markeret med ) er steerke!



XXL boffer

28. Big Bang I 300 gr. 369,- /400 gr. 409,- /500 gr. 469,-
Mor oksefilet serveres med spred bacon.
Kan bestilles op til 1000 gr. - sperg efter prisen.

29. Big Bang II 400 gr. 479,- /500 gr. 539,-/600gr. 619,-
Saftig oksemerbrad serveres med sprad bacon.
Kan bestilles op til 1000 gr. - sparg efter prisen.

30. Plankebeof af oksefilet 400 gr. 439,-
Maor oksefilet pa planke med krydret kartoffelmos og ost.

31. Plankebef af marbrad 400 gr. 509,-
Saftig oksemarbrad pa planke med krydret kartoffelmos og ost.

32. Grill mix 400 gr. 429,-
100 gr. af hver: Oksefilet, oksemgrbrad, kyllingefilet og spareribs.
Serveres med spred bacon.

Oksefilet/mgrbrad beffer serveres med bagt eller steak kartofler og grentsagswok.

Ekstra Sauce 25,-
Velg mellem BBQ, mexicansk, cajun, peber, bearnaise,
chili chipotle, champignon, cognac, poblano eller hvidleg.

Retter markeret med  er steerke!
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Mexicanske retfer

FAJITAS
41. Fajita Originale 279,-

Strimler af marineret kylling og oksekad sauteret i vores mexicanske sauce. Serveres pa en
sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg, finthakket lag, salsa, guacamole, creme
fraiche, cheddarost, jalapenos, peberfrugter og 3 stk. lune hvedemelstortillas.

Kan ogsa bestilles kun med kylling eller oksekad.

42. Fajita Camarones (reje) 279,-
Rejer sauteret med peberfrugter og lag. Serveres pa jernpande. Hertil iceberg, finthakket lag, salsa,
guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapenos, peberfrugter og 3 stk. lune hvedemelstortillas.

43. Fajita Vegetar 249,-
Dagens grentsager serveres pa varm jernpande. Hertil iceberg, finthakket lag, salsa, guacamole,
creme fraiche, cheddarost, jalapefios, peberfrugter og 3 stk. lune hvedemelstortillas.

44. Puntas de Filete a la Mexicana ) 279,-
Oksekadsstrimler sauteret i chili chipotle sauce med friske tomater og champignon. Serveres pa
en sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg, finthakket lag, salsa, guacamole, creme

fraiche, cheddarost, jalapenos, peberfrugter og 3. stk lune hvedemelstortillas.

ENCHILADAS

45. Enchiladas Rojas ) 259,-

To sma hvedemelstortillas fyldt med staerkt krydret okseked, gratineret med ost.
Serveres med chili chipotle og creme fraiche.

46. Enchiladas de Pollo 259,-
To sma hvedemelstortillas fyldt med krydret kyllingefilet stykker, gratineret med ost
og mild mexicansksauce. Serveres med creme fraiche.

47. Kombi Enchiladas 259,-
To sma hvedemelstortillas fyldt med krydret oksekad og kyllingefilet stykker,
gratineret med ost. Serveres med mexicansk sauce og creme fraiche.

48. Reje Enchiladas 259,-

To sma hvedemelstortillas fyldt med marineret og sauteret rejer, gratineret med ost.
Serveres med mexicansk sauce og creme fraiche.

Retter markeret med) er steerke!
Alle Enchiladas serveres med grentsagswok og ris.
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Mexicanske retfer

BURRITOS OG CHIMICHANGAS

49. Bof Burritos 259,-
Kaempe hvedemelstortilla med gratineret ost, okseked sauteret med lag, peberfrugter
og cajun sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

50. Kylling Burritos 259,-
Kaempe hvedemelstortilla med gratineret ost, kylling sauteret med lag, peberfrugter
og cajun sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

51. Kombi Burritos 259,-
Kaempe hvedemelstortilla med gratineret ost, okseked og kylling sauteret med lag,
peberfrugter og cajun sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

52. Vegetar Burritos 245,-
Kaempe hvedemelstortilla med gratineret ost, dagens grentsager og cajun sauce.
Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

53. Reje Burritos 259,-
Kaempe hvedemelstortilla med gratineret ost, sauteret rejer med lag, peberfrugter
og cajun sauce. Serveres med guacamole, salsa og creme fraiche.

54. Bof Chimichanga 259,-
Spred dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret okseked og gratineret ost.
Serveres med mexicansk sauce, guacamole og creme fraiche.

55. Kylling Chimichanga 259,-
Spred dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret kylling og gratineret ost.
Serveres med mexicansk sauce, guacamole og creme fraiche.

56. Kombi Chimichanga 259,-
Sprad dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret oksekad og kylling,
gratineret med ost. Serveres med mexicansk sauce, guacamole og creme fraiche.

Alle Burritos og Chimichangas-retter serveres med grentsagswok og ris.
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Mexicanske retfer

ESPECIALES

60. Pollo Monterey 279,-
Grillede kyllingfilet strimler og rejer sauteret i gryde med tequila, leg, hvidleg,

persille og vores con queso (krydret ostesauce) samt sprede bacon stykker. Hertil finskaret
iceberg, finthakket lag, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapenos, peberfrugter

og 3 stk. lune hvedemelstortillas. Ekstra tilberedningstid skal paregnes.

61. Gringos gryde 279,-
En kombination af kylling- og oksekadstrimler sauteret i gryde med tequila,

lag og hvidleg samt vores con queso (krydret ostesauce). Serveres pa en sydende varm jernpande.
Hertil fintskaret iceberg, finthakket lag, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapefos,
peberfrugter og 3 stk. lune hvedemelstortillas. Ekstra tilberedningstid skal paregnes.

62. Carne Asado ) 279,-
Marineret oksefilet strimler smarstegt pa pande med lag og peberfrugter, sauteret i

chili chipotle. Serveres pa en sydende varm jernpande. Hertil fintskaret iceberg,

finthakket lag, salsa, guacamole, creme fraiche, cheddarost, jalapefos, peberfrugter

og 3 stk. lune hvedemelstortillas.

63. Taco Fiesta 275,-
Grillet kylling og okseked i strimler. Sprade og varme tacos, serveres med salsa,
guacamole, creme fraiche, cheddarost og grentsager.

64. Taco salat 249,-
Krydret okse- og kyllingestrimler stegt med tomat, peberfrugter og champignon,

gratineret med ost. Serveres med salat, jalapefios, guacamole, creme fraiche, peberfrugter,
salsa og tortillachips.

Retter markeret med )er steerke!
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Barnemenu

80. Burger 119,-

Med ost og bacon. Serveres med steak kartofler og ketchup.

82. Nino Burritos 119,-
Hvedemelstortilla fyldt med en kombination af sauteret okseked og kyllingestykker,

gratineret med ost. Serveres med BBQ sauce, guacamole og creme fraiche samt ris.

83. Fiskefilet 119,-

1 stk. fiskefilet serveres med steak kartofler og remoulade.

84. Grillet kyllingfilet 119,-

Ca. 120 gr. kyllingefilet serveres med steak kartofler og bearnaisesauce.

85. Berne Chimichanga 119,-
Spred dybstegt hvedemelstortilla fyldt med sauteret oksekad og kyllingestykker,
gratineret med ost. Serveres med mexicansk sauce, guacamole, creme fraiche og ris.

86. Saftig oksefilet 119,-

Ca. 100 gr. oksefilet. Serveres med steak kartofler og bearnaisesauce.

87. Nuggets 119,-

5 stk. nuggets serveres med steak kartofler og remoulade.

88. Spareribs 119,-

Serveres med steak kartofler.

89. Borneis 89,-

Vaniljeis, fladeskum og chokoladesauce.

-
/
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Galder kun for bern under 12 ar.



Lidt til den sede tand

90. Banana split
Banan med vaniljeis, fladeskum og chokoladesauce. Serveres med frugt.

91. Belgisk vaffel

Vaniljeis, fladeskum og chokoladesauce. Serveres med frugt.

92. Is i glas

3 kugler is, chokoladesauce og fladeskum. Serveres med frugt.

93. Pandekage med is

Vaniljeis, chokoldesauce og fleadeskum. Serveres med frugt.

94. Mix dessert

1 stk. belgisk vaffel, banan og pandekage. Serveres med vaniljeis, chokoladesauce,
fladeskum og frugt. Nok til 2-4 personer.

Varme drikke <. &

118. Irsk kaffe [
Med whisky.

119. Mexicansk kaffe
Med kahlua og tequila.

120. Varm chokolade
Med fledeskum og drys.

121. Varm iskakao

Med vaniljeis.

122. Americano

123. Filterkaffe

124. Te (sporg tjener vedr. varianter)

125. Cafe Latte
+ Sirup (vanilje eller hasselngd)

126. Cappuccino
127. Chai Latte (Tigerspice, vanilje eller sukkerfri)

99, -

99, -

89, -

99, -

209, -

+ 10,-
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FADOL OL PA FLASKE :
Royal Classic g 30cl 59;- Sol “ 33cl 55,-
Er udviklet pa bygmalt @ 50cl 75,- En let og forfriskende ]
karamelmalt og B St lager udviklet i LS’””J
merkristet malt. N ‘ 2 Mexico City kendt -t
Let og behagelig. 4,6 % i hele verden. 4,5%.
Heineken @ 30c 59,- Heinekgn 0,0 i 33 cl 49,-
Frisk og frugtagtig aroma x 50cl 75,- AlkOh_Olfrl o, b-rygget SQm e
fra gaeren, og en behagelig’ L 85 en Helneken pllsner. o
(RicINO Nyn Frugtig smag og

bitterhed. 4,6%.
blgd maltede krop. 0%.

Schigtz Merk Mumme 30cl 65,- g

Kraftig, merk og maltet altype s0cl 79,- Anarkist ol S0l 7.95=
fra sen middelalder. Maske Anarkist spaendende ol fra

olbryggerens foretrukne. 75¢l 89,- Theodor Schigtz. Vi har mange

Tilfojet et strejf forskellige, sa sperg tjeneren,

af nordiske beer. 6,5%. hvilke vi har hjemme, sa du

kan fa en speendende
Anarkist-oplevelse. 5,2 %.

ROYALX<BEER  Heineken @s/cl.li?iﬁ §ov ﬁlﬁﬂdﬂ”

Kolde drikke

140. Sodavand 30cl 49,- [50cl 69,-[75¢ 79,-

Pepsi, Pepsi Max, Miranda Lemon, Miranda Orange, Faxe Kondi, Faxe Free og danskvand.

141. Juice 30cl 49,- [50cl 69,-[75¢ 79,-
Ablejuice, appelsinjuice eller hyldeblomst.

146. Glas isvand (pr. glas) 29, -
147. Kande isvand (pr. kande) 45, -



Inkort

Restauranten anbefaler ...

Mexicanske Bofhus Xarel.lo (hvidvin)
Vi anbefaler hvidvin fra vingarden Miquel Jané i hjertet
af Alt Penedes i Catalonien. Vinens lette gyldne farve med
gra og grenlige tone fortaeller at her har vi en frisk ung
vin. I naesen bliver man forkeelet af en kompleks aroma
med noter af anis, hvide blomster og modne frugter. I
munden eksploderer vinen med med lige dele af syre og
sedme - en meget velsmagende og vedholdende vin.

Glas 95,- | 325,- -

N
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Mexicanske Bgfhus Syrah (redvin)

Vi anbefaler rgdvin fra vingarden Miquel Jané i hjertet
af Alt Penedes i Catalonien. Druerne er hestet fra 25 ar
gamle vinstokke og lagret pa rustfrie tanke i 4-5 mdr.
for at give redvinen struktur og kompleksitet. Syrah

er en frisk og elegant vin. Flot dybred farve med bla
granattoner i kanten af glasset. Perfekt balance mellem
frugt, syre og tanniner, der giver en lang harmonisk
eftersmag.

Glas 95,- | 325,-

450 meter over havet. Vinmarkernes beliggenhed




Velkomst, hvidvin og rose

START MIDDAGEN MED ET SKONT GLAS BOBLER

Cantamessa Moscato d’Asti (sgd), Italien Glas85;54/~335;-
100% Moscato. Moscato d ‘Asti er en smuk, frugtig og sedmefyldt des-

sertvin, med lette bobler pa tungen. Den er udvundet fra Moscato Bianco -@
druen pa min. 10-20 ar gamle vinstokke. Velbalanceret med smagsnoter
af appelsin, hvide blomster og passionsfrugt.

HVIDVIN

Fleur de Charlotte, Chardonnay (halvter), Frankrig GllasiEbsisOn T
Hvidvin fra Chéateau Canet i Languedoc i Sydfrankrig. En dejlig, klar c :

IRTTE

stralende og gylden farvet hvidvin, den er udtryksfuld, med noter af hvide
frugter, som paere, fersken og grapefrugt. Den er rund og frisk i smagen,
en meget elegant Chardonnay.

2=
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Paul Barn Riesling (sgd), Tyskland Glas 95,- / 335,-
100% Riesling. Paul Barn er en Riesling fra Rheinhessen langs Rhinen i
svinget ved Bingen og Mainz. Med sin flotte gule farve byder vinen pa en
diskret buket af mineralske noter og frisk citrus. Elegant med fin harmoni
mellem syre og sedme. Smagsnoter af fersken, paere og grenne abler.

Grayson Cellars Chardonnay (fed), USA 395,-
Siden 2003 har Grayson Cellars skabt fremragende prisvenlige vine, der 20

ar i treek har givet vinhuset prisen 'Best Buy and Best Value’. Denne viner — {I""
en moden og frisk hvidvin, der er lavet pa 100% Chardonnay. Der har ligget

pa franske egetraesfade i 6 maneder og har noter af gronne ebler, fersken,
abrikoser og vanilje.

ROSEVIN

Fleur de Charlotte Rosé (halvter), Frankrig Glas 85,- / 295,-
Rosévin fra Chateau Canet i Languedoc i Sydfrankrig. Den er lavet 100% 7
pa Syrah druer. Flot klar rosa farve. Her er en meget frugtig og frisk —— Eg(g

rosevin med et strejf af jordbaer og hindbeer.

Don Jacoba Rosado (fyldig), Spanien

100% Garnacha. Vingarden har en vision om at dyrke eldgamle, sjaeldne
lokale sorter, der er ’gaet i glemmebogen’ og fremkalde smagsnoter, der i
tidernes morgen har veeret muligt. Don Jacobo Rosado er en fyldig rosévin
fra Rioja regionen med smagsnoter af skov jordbeer, hindbeer, tranebeer.




Radvin

Fleur de Charlotte Cabernet Sauvignon (halvter), Frankrig

Rodvin fra Chateau Canet i Languedoc i Sydfrankrig. Den er lavet 100%
pa Cabernet Sauvignon. En klar, stralende rubinred farve, neesen mades
af de dominerende noter af solbaer, og merke frugter. I ganen er vinen
saftig, frugtig og blad, uden bitre undertoner.

Grayson Cellars Cabernet Sauvignon (kraftig), USA

Siden 2003 har Grayson Cellars skabt fremragende prisvenlige vine, der
20 ar i treek har givet vinhuset prisen 'Best Buy and Best Value’. Denne vin
er en fyldig, saftig redvin lavet pa 100% pa Cabernet Sauvignon. Den har
ligget godt 7 maneder pa franske egefade. En aromatisk vin med en fyldig
smag af blabeer, hindbeer, sort peber og noter af vanilje fra fadlagringen.

Cantina di Negrar Valpolicella Ripasso Classico Superiore,

Italien (halvtor)

Vinen er fremstillet pa et blend af de klassiske druer, 70% Corvina Veronese,
15% Corvinone og 15% Rondinella. Elegant rubinred Ripasso, der lokker
med tiltalende duft af rede beer og krydrede aromaer. I munden far man
blid fylde, forfriskende syre og velpolerede tanniner. En dejlig harmonisk
og velafbalanceret Ripasso med noter af marasca-kirsebeer.

Cantina Valpolicella Negrar Amarone della Valpolicella,
Italien (kraftig)

En klassisk Amarone fremstillet efter ’appassimento’-metoden, hvor dru-
erne Corvina, Rondinella og Molinara terrer i ca. 120 dage, for de presses
og geeres. Vinen lagres 1,5 ar pa egefade og yderligere op til 12 méaneder pa
flaske. En smuk dybred farve og med krydrede duftnoter preeget af sade
frugter, morke beer og tarrede blomster. Smagen er meget fyldig og krydret.
Det er en vin med stor krop og leengde i smagen.

Amauta Absoluto Malbec 2021 (bled), Argentina

100% Malbec. En flot rubinrgd vin. Duftnoter af friske rede frugter som
hindbeer, jordbeer og kirsebaer med nuancer af krydderier. Smagen er
harmonisk med balanceret struktur og lang vedholdende finish.

Rinaldi Piemonte Barbera Appassimento (fed), Italien
100% Barbera. Appassimento er en skegn vinstil der inkluderer fylde og
kraftig smag fra druerne. Udvalgte drue klaser udveelges til terrings
processen som foregar i hele 6 maneder! Resultatet er en fyldig vin med
noter af mogrk chokolade, tobak, merke frugter, samt en undertone af de

sade torrede druer der giver en flgjlsblad eftersmag der haenger ved leenge.

Glas 85,- | 295,

Glas 115,- | 425,-

325,-




Radvin

Grayson Cellars Zinfandel (blgd), USA

Siden 2003 har Grayson Cellars skabt fremragende prisvenlige vine, der
20 ar i treek har givet vinhuset prisen 'Best Buy and Best Value’. Denne vin
er lavet pa 100% Zinfandel. En smuk merkred farve og intens fyldig smag
af sadme og syre. Vinen har ligget pa franske egefade i 6 maneder. Masser
af smag fra hindbeer, jordbeer, brombeer, blabeer, vanilje og en hint af sort
peber og regnoter. En vin med en fin lang og behagelig eftersmag.

Bourgogne Rouge Le Clos Pinot Noir (tgr), Frankrig
100% Pinot Noir. Tonnerres omradet er verdenskendt for sine flotte og
elegante Bourgogner og hgster mange priser rundt om i verden. Denne
vin er behandlet, sa de gode mineralske og klassiske Bourgogne smags-
noter fremstar tydeligt: Kirsebeer, skovbund, ribs, solbeer og viol.

Cantamessa "Ciot” Barbera d’Asti DOCG Superiore (kraftig),

Italien

100% Barbera. ’CIOT er en smuk, fyldig Barbera d ‘Asti Superiore, der er
udvundet fra Barbera-druen pa min. 35 ar gamle vinstokke. Smagsnoter
af sort peber, vanilje og kirsebeer.

Cantamessa "Ciot” Barbera d’Asti DOCG Superiore (kraftig)
- MAGNUM (1,5 liter)

Cantamessa "Ciot” Barbera d’Asti DOCG Superiore (kraftig)
- JEROBOAM (3 liter)

/ HVORFOR NGJES? \

Vidste du vinen udvikler sig bedre pé store flasker?

P4 latin betyder MAGNUM ’En stor god ting’!

JEROBOAM er en sammenblanding af det skotske
ord JORUM’, som betyder 'Stort drikkekar’ - og navnet
pa en bibelsk konge, der betyder '"Maegtig mand’!

N 7

Glas 125,- | 465,-

750,-

1.450,-




Douredalens portin

Unik lille portvinsgard, der kun eksporteres til Danmark!

Quinta do Javali er en lille privatejet portvinsgard med blot 18 Ha. i
omradet Nagoselo di Douro. Vingéarden ejes i dag af Antdnio Mendes
og han har ogsé @ren af, at veere stedets Winemaker. Antdnio’s egen
personlige lille serie RIBAS LIRA er en eksklusiv serie med fuld fokus
pa gennemfert smukt handvaerk, blend med sit helt eget personlige preeg,
og hvor man taler om portvin i hegj kvalitet!

Vinimportfirmaet Wine Service ved Sorg er stolte over, at de som den
eneste vinleverander i hele verden er godkendt til at importere denne
eksklusive portvinsserie.

Ribas Lira Tawny Port, Portugal

Druer: Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao

og Tinta Barroca. Smagsnoter af bl.a. tgrret abrikos, figner og ristet val-
ned.

Ribas Lira Special Reserve Port, Portugal
Druer: Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Cao og
Sousdo. Smagsnoter af kirsebeer, syltede blommer og brombeer.

Ribas Lira 20 Years Tawny Port, Portugal

Druer: Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinto Céao, Touriga Nacional
og Tinta Barroca. Smagsnoter af mgrke blommer, karamelliserede
valngdder, laeder, let rag, cedertra og syltede svesker.

RIBAS LIRA
TAWNY

PORT




